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Statut 1. ro¢niku
vystavy interspecifickych odrud

PIWI Award 2024
Doudleby nad Orlici



1. Poradatelé soutéze a organiza¢ni vvbor:

Zamek Doudleby nad Orlici — Eleonora Dujkova, s.r.o.
Organizacni vybor: Ing. Radek Zouzelka, Ing. FrantiSek Madl
Odborny garant degustace: Mgr. Klara Kollarova

2. Ucel soutéze:

Soutéz si klade za cil propagaci vin vyrobenych z interspecifickych (dale jen PIWI) odrad
révy vinné a jejich potencidl pro odbornou vetejnost i zdkazniky. I pfes zjevné vyhody
PIWI odrid brani jejich vétSimu rozmachu i v naro¢néjSich polohach, kde by jejich
vyuziti bylo vyhodou pro vinate, pfedsudky vinait a nediivétivost ¢i neznalost zdkaznika.
Pfitom pfi vhodn€ zvolené technologii je mozné z téchto odrid vyrobit Spickova vina.
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pfemyslet na vysadbou novych vinic osdzenych témito odridami a zacit pracovat na
marketingu, aby zakaznik byl ochoten tyto odrady kupovat. Pro vysadbu hraji dva velké
argumenty:

1. Tlak EU i statu na vyssi ekologické standardy. Znamena to mimo jiné i omezeni
chemického oSetfeni vinic a Stim spojené niz$i vynosy z vinic, ¢i dokonce
v nékterych polohach neudrzitelnost klasickych odrud révy.

2. Pravidelné se opakujici ekonomické krize, které sebou nesou niz$i spotiebu vina
vytvari vysoky tlak na cenu. Je pro to nutné si uvédomit, ze PIWI odrudy S nizsi
potiebou chemického oSetfeni vyrazné i sniZuji vyrobni niklady na surovinu,
a to v podob¢ nakladd na pfipravky na ochranu rostlin, pohonné hmoty a lidskou
praci.

Argumentli najdeme i mnohem vice, ale samotny fakt, Ze v pfipad¢ PIWI plati Ze
EKOLOGICKE = EKONOMICKE je a bude stale vice zasadni pro dal§i rozvoj
vinafstvi. Je proto nutné zaéit intenzivné budovat EMPATII mezi vina¥i a spotfebiteli
v souvislosti s tvofenim vin z PIWT odrud.

3. Soutézni vzorky

Do soutéze je mozné piihlasit pouze vina z PIWI odrid a jejich cuvée, kde ve smési musi
byt minimaln¢ jedna odriida byt PIWI.

VSechna vina musi byt vyrobena v souladu s legislativou platnou v misté svého vzniku.

Ptihlasovatel pii ptihlaSeni vin do soutéze deklaruje analytické hodnoty (zbytkovy cukr,
titrovatelné kyseliny a alkohol). Za uvedené hodnoty si ruci.

Potadatel si vyhrazuje pravo vyfadit ze soutéze vina neodpovidajici pravidlim soutéze.



4. Mnozstvi lahvi pro jeden vzorek a soutézni poplatek:

Utcastnik soutéze vyda bezplatné pro potieby senzorického hodnoceni a prezentace na
vystave vin 3 ks lahvi kazdého ptihlaseného vzorku. Velikost lahve je dle jeho vlastniho
prodejniho standardu pro dany vzorek. Pieddnim se lahve stdvaji majetkem organizéatora
soutéze.
Kazda lahev musi byt oznacena:

e Obchodni nazev vina

e odrida

e rocnik sklizné

e jakostni zatazeni

e zemi puvodu, vinafskou oblast, obec

e jméno a adresa vyrobce, véetné kontaktu.

Utastnik soutéZe neplati Zadny soutéZni poplatek.

5. Prihlaska a sbér vzorkiu:

Pfihlaska bude od 1. 3. 2024 dostupna ke stazeni na strankach www.zamek-doudleby.cz.
Po jejim vyplnéni prosime o zaslani kopie na e-mail radek.zouzelka@gmail.com, druhou
kopii ptilozte k pfihlaSenym vzorktim. Sbér vzorkt prob&éhne od 25. 3. 2024 do 3. 4. 2004
na sbérnych mistech (v Doudlebach nad Orlici do 4. 4. 2024, 12:00 hod).

Mista sbéru vzorkl (Prosime o odevzdani vzorka v oznac¢enych kartonech. Dékujeme):

e Vychodni Cechy (moZné zaslat i postou)
Rudé armady 1, Zamek, 517 42 Doudleby nad Orlici
Kontakt: 606 551 207

o Ceska vinai'ska oblast
Vinafstvi Zamek Roudnice nad Labem, Zamek 1, Roudnice nad Labem
Kontakt: 602 154 030

e Mikulovska podoblast
Vinafstvi Na Blatech, Husova 501, Drnholec
Kontakt: 736 540 012

e Velkopavlovické podoblast
Maly Vinaf, Na Aleji 148, Velké Bilovice
Kontakt: 602 780 364

e Proneco, s.r.0., Nadrazni 934, Rakvice
Kontakt: 702 042 174

e Slovacka podoblast
Vinafstvi Rochtiz, Pod Rochusem 1800, Uherské Hradisté
Kontakt: 722 908 262

e Znojemska podoblast
Znovin, Loucky klaster, Znojmo, Prodejna vin ZNOVIN



http://www.zámek-doudleby.cz/
mailto:radek.zouzelka@gmail.com

6. Termin akce a hodnoceni vin:

Hodnoceni vin se uskute¢ni v sobotu 6. 4. 2024 od 10:00 hod v arealu zamku Doudleby
nad Orlici v séle konirna.

Vlastni vystava vin se kona v sobotu 13. 4. 2024 od 10:00 hod do 22:00 hod v arealu
zémku Doudleby nad Orlici. Vyhlaseni vysledkl probéhne ve 13:00 hodin.

7. Odborné komise a hodnoceni:

Vina hodnoti viceclenné komise. Piedsedy a ¢leny odbornych komisi véetné odborného
garanta degustace jmenuje vystavni vybor z fad obecné uznavanych odbornikti v oblasti
senzorické analyzy vin. Odborny garant degustace fesi pfipadné spory a nejasnosti pii
hodnoceni. Vina se hodnoti 100 bodovym systémem dle standartu OIV.

Vina se ptedkladaji anonymné, pouze s uvedenim evidencniho Cisla vzorku odridy a
ro¢niku.
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Kategorizace vin:

Bila vina odridova a znamkova vina se zbytkovym cukrem do 12 g/I

Bila vina odridova a znamkova vina se zbytkovym cukrem od 12 do 45 g/l
Bila i ¢ervena odriidova a znamkova vina se zbytkovym cukrem nad 45 g/1
Cervena vina odriidova a znamkova se zbytkovym cukrem do 4 g/l
Cervena vina odrtidova a znamkova se zbytkovym cukrem nad 4 g/l
Riizova odridova a znamkova vina

Vina Sumiva, sekty a Pet naty

Vina likérova

Oranzové a kvevri vina (vina s del$i maceraci)

—ITOMMmMOOwW>

9. Ocenéni vin:

Titul Champion je udélen viniim s nejvys§im bodovym ohodnocenim v kazd¢ kategorii:
% Champion PIWI Award 2024 v kategorii bilych a riZzovych vin
(Vitez bude vybran jen z vin se zbytkovym cukrem do 12 g/l)
%+ Champion PIWI Award 2024 v kategorii ¢ervenych vin
(Vitez bude vybrdn jen z vin se zbytkovym cukrem do 4 g/l)

Ocenéni vitéz kategorie ziska nejlépe hodnocené vino v kazdé kategorii, ve které bude
pfihlaSeno minimalné 7 soutéznich vzorki:
% Vitéz kategorie (A-1) PIWI Award 2024

Pohar nejlépe bodované vino pro vinafe hospodaticiho na uzemi vychodoceského kraje:
% Nejlepsi vino z vychodoceského kraje PIWI Award 2024

Vyhodnoceni titulu za nejlepsi kolekci soutéznich vin. Titul ndlezi vinafi s nejvyssi
prumérnou znamkou ze Ctyt nejlépe hodnocenych vin prihlasenych do soutéze:
% Nejlepsi kolekce vin - PIWI Award 2024



Medaile budou ud€lovany vinim dle nasledujiciho bodového hodnoceni maximalné, ale
max. do 30 % z poctu prihlasenych vzorki:

% 90 a vice bod&i — VELKA ZLATA

% 86 a7 89,99 bodi — ZLATA MEDAILE

% 83 az 85,99 bodi — STRIBRNA MEDAILE

K ocenénym vintim bude uspéSnym ucastniktim vydan jako certifikat diplom.

10. Oznacovani vin:

Ucastnik soutéze ma pravo oznadit ldhve vina SarZe, zZ niZz pochazi ocenény soutéZni
vzorek samolepicimi medailemi (CHAMPION 2024, GRAND GOLD 2024, GOLD 2024,
SILVER 2024), které zakoupi od organizatora soutéze.

Medaile je moZné objednat do 22. 4. 2024 na e-mailu zamek-doudleby@seznam.cz.

Neni povoleno uvadét na etiketé vina udaje, které nesouvisi s ocenénim ptislusného vina.
V informac¢nich materidlech ucastnika lze tdaje o ocenéni uvadét po dobu péti let od
jejich udéleni. Svévolné oznacovani vin s logem PIWI je povazovano za poruseni statutu,
nekalost a zasahovani do prav poradatele.

11. Informace o vysledcich:

Potadatel zvetejni vysledky hodnoceni vin na www.zamek-doudleby.cz a na www.cechcv.cz.
Ptihlagovatelim vin budou vysledky soutéze zaslany e-mailem.
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